SERVICE EVENEMENTIEL

SOIREE
TAOA

BROCHURE

FORMULE CLE EN MAIN
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Venez vivre une expérience inédite et exceptionnelle au
sein de I'Aquarium. A cadre atypique, soirée unique ou o | L 8p
gastronomie et énigmes se succédent pour marquer vos b ' B
esprits ! f
.
r "
Entourés de nos poissons, venez profiter, de 12 '

a 14 personnes, de cette aventure. Vous aussi,

VOUS Vvoulez organiser une soirée pour vos

collaborateurs, clients ou prospects au milieu \
de nos poissons ? Contactez-nous et venez

défier la divinité TAOA qui vous réserve de

nomibreuses surprises !



https://www.linkedin.com/feed/hashtag/?keywords=taoa&highlightedUpdateUrns=urn%3Ali%3Aactivity%3A6942008846357831680
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SINIER

Formé a l'institut Paul Bocuse, Francis Da Silva est un
performeur culinaire, spécialisé dans Ila cuisine
événementielle. Il est celui qui ravira vos papilles pendant
cette soirée!

66

Je travaille en fonction des goUts, des envies, d'un theme,
d'un lieu, chague prestation est unigue | Je suis un
collectionneur d'@émotions, un créateur de souvenirs et 1a
cuisine est mon atout ultime pour les provoguer.
Sensibilisé aux sujets écologiques et environnementaux,
Jjavais envie de mettre une petite pierre a l'édifice a
travers mon metier en acceptant de realiser des diners
pour mettre en scene les trésors de la mystérieuse

divinité TAOA | Vous allez vivre une aventure incroyable,
riche en surprises et unigue en son genre. Un diner
surprenant, destabilisant, pour mettre tous vos sens en
evell. Tout cela dans un lieu unigue qui contribuera a la

magie de la soirée | Alors prét a vivre I'expérience TAOA 7
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GCRAMME

Pour cette soirée exceptionnelle, les aventures
culinaires et les moments ludiques s'enchainent pour

vous garantir une véritable immersion.

AU programme
v un voyage rempli de défis ou vous devrez

resoudre des énigmes en équipe et vous

amuser pour decouvrir le trésor final.
v un diner-aventure de cing plats

gastronomiques aux mille saveurs

TARIF : 27

75€ (HT) PAR PERSONNE
DE 12 A

14 PERSONNES
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« J'ai vraiment apprécié ce super moment
partagé avec vous et les autres convives.
Cette soirée immersion est une belle réussite,
bien organisée et vraiment tres originale.
Bravo a tous les 3 pour ce nouveau concept. »

DIDIER BONNET

DB PROSPECTIVES

« C'était une super soirée, merci beaucoup
c’'était vraiment un moment hors du temps »

XAVIER MONTMEAT ET INES BOULAOUINAT

EGC ACTIVE

« Notre métier nous permet de sortir souvent,
Mais les soirées exceptionnelles sont rares. Et
la, un grand bravo ! Nous avons passé un
moment délicieux, a tous points de vue, avec
des gens sympathiques. Vos choix furent tous
de qualité, et le chef m’a bluffe.

Merci pour ce moment »

YVES RIOTON-LAFARGE

PRESIDENT DU SBE

« Trés heureuse d'avoir pu participer a cette
premiere soirée TAOA. Je recommande a tous
ceux qui cherchent a organiser un diner qui
marque les esprits et qui ait de sens de tester
cette prestation pleine de surprises, aussi bien
dans l'assiette que dans I'animation et le cadre
hors du commun . »

ASTRID VETTER
DIRECTRICE COMMERCIALE DU SBE
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